Ako spravne triedit’ oleje

Do triedeného odpadu patria vSetky jedl¢ oleje a tuky, ktoré doma pouzivate
pri priprave jedla.

Triedit’ mozete vSetky druhy potravinarskych olejov (slne¢nicovy, olivovy,
repkovy, sojovy, palmovy, kokosovy a d’alSie), tuky (maslo, margarin alebo
mast’) a tiez vSetky oleje a tuky z konzerv, $alatov, smazenia, fritovania, fondue,
zo zeleniny, mésa, ryb, syrov ¢i hub nakladanych v oleji alebo marinad na
grilovanie.

Pouzité oleje a tuky sta¢i doma zliat do PET fT'ase. Olej nechajte pred
preliatim vzdy Gplne vychladntt’, aby nedoslo k popaleniu. Ideélne je flasu
naplnit’ celt. Olej do nej moZete zlievat’ postupne, nezabudnite ju vSak
zakazdym starostlivo uzavriet'.

Vytriedeny olej do kontajnéra v Zziadnom pripade neprelievajte, naplnené¢ PET
flase vhadzujte vzdy starostlivo uzavreté. Sklenené fl'ase do tejto zbernej
nadoby nepatria.

Preco triedit’ oleje?

Triedit’ olej ma zmysel. Zabranite zanaSaniu alebo dokonca upchatiu
odpadového potrubia U vas doma, a Setrite tak finan¢né prostriedky na pripadné
opravy a cistenie. Predchadzate znecisteniu a havariam obecnej kanalizacie,
ktort je nutné nakladne a zlozito riesit.

Znizujete znecistenie odpadovych vod, a zabraiujete tak prenikaniu
odpadového oleja do pody, vody a celého ekosystému.

Vdaka recyklécii pouzitych olejov redukujete mnozstvo CO2 produkovaného
do ovzdusia.

Setrite prirodné zdroje a zniZujete potrebu pestovania d’alsich olejnin na
priemyselné ucely.

Dévate odpadu Sancu byt’ znovu uZitoénym — vycisteny a spracovany
odpadovy olej sa stdva hodnotnou surovinou na vyrobu modernych biopaliv do
lietadiel a aut.




